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お肉を置き、「焼肉弘特製 濃厚だれ」を
かけて軽く揉み込む。

赤身のお肉は水分量が多いため
　　　　　　　　　重なり合う部分が黒く変色することがございます。

　　　新鮮なお肉ですので問題ございません。
      安心してお召し上がりくださいませ。

                     　また、調理の際は加熱し過ぎると身が締まり硬くな
りやすいのでご注意下さい。

そのままフライパンや鉄板、または網
で焼く。

焼肉弘特製濃厚だれの使い方

たれは焦げやすいので火加減に注意！
心配な方はお肉を焼いた後にフライパンの上で濃厚だれ
を絡めて軽く焼いてもOK。

【加熱用】


